
OSTERIA DEL PONTE 

Menu Naviglio 

 

Antipasto misto al centro tavola  

Flan di radicchio, crumble di frutta secca e leggera salsa al 
parmigiano 

Mondeghili alla Milanese “Ricetta storica “con salsa agrodolce 

Battuto di manzo, insalatina   di asparagi, limone candito, salsa 
alla senape e miele 

Primo 

Risotto carnaroli “Riserva San Massimo” ortiche e Toma ai tre 
tipi di latte di Marco vaghi  

 

Secondo 

Arista ripiena di lardo ed albicocche servito con verdure di 
stagione 

 

Dolce  

Macedonia di frutta zucchero menta e limone 

 

Vini cantine Tudernum (1 bottiglia ogni 4), acqua lurisia stille e 
bolle, caffe’ 

  


